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Учитель музыки — Андрюше:
— Предупреждаю, если ты 

не будешь вести себя как сле-
дует, я скажу твоим родите-
лям, что у тебя талант.

☺☺☺
Был на собеседовании в одной торго-

вой компании. Менеджер дал ноутбук и 
сказал:

— Попробуйте-ка мне его продать.
Взял я ноут, вышел из кабинета — и на 

улицу. Когда уже приехал домой, звонит на 
работу этот менеджер и орет:

— Немедленно верни компьютер!
— 200 евро, —говорю, — и он ваш.

☺☺☺
Жена жалуется мужу:
— Почему всегда все не так, как я 

хочу?
— А что ты хочешь?
— Ну, я не знаю…

Когда рождаются дети, в доме исчеза-
ют порядок, деньги, спокойствие, отдых 
— и приходит счастье!

☺☺☺
Реклама по телевидению выполняет 

важную социальную функцию: люди вы-
ключают звук и начинают разговаривать 
между собой.

Я такой старый, что внуки не верят: 
иметь один телефон на всю семью было 
круто.

☺☺☺
Уроки на удаленке напоминают спири-

тический сеанс:
— Маша, ты с нами?.. Маша, ответь, 

если ты нас слышишь.
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Что: 700 г бараньих ребрышек (можно 
использовать говяжью или свиную гру-
динки), 700 г картофеля, 350 г болгарского 
перца, 300 г помидоров, 250 г моркови, 
250 г лука, 3-4 дольки чеснока, 3 ст. ложки 
томат-пасты, соль, красный молотый пе-
рец, специи — по вкусу, 3 лавровых листа, 
зелень.

Как: лук нарезать четвертинками ко-
лец. Мясо промыть и нарезать вдоль реб-
рышек так, чтобы на каждом был кусочек 
мякоти. В разные миски нарезать овощи: 
помидоры — кубиками, перец и морковь 
— соломкой. При желании можно добавить 
нарезанный соломкой корень сельдерея. 
В кастрюле (4 л) на растительном масле 
обжарить до румяности ребрышки. Вынуть 
их шумовкой, а в кастрюлю выложить лук, 
обжарить до прозрачности, всыпать мор-
ковь и сельдерей, потушить несколько 
минут, затем добавить болгарский перец, 
помидоры и томатную пасту. Выложить 
ребрышки, все хорошо перемешать и за-
лить кипятком, чтобы он покрывал мясо с 
овощами. Тушить на слабом огне 30 минут. 
Добавить нарезанный брусочками карто-
фель и кипяток. Шурпа должна быть доста-
точно густой, но все-таки это не немецкий 
айнтопф. Когда суп закипит, посолить, до-
бавить красный молотый перец и варить 
15–20 минут, до мягкости картофеля. За 5 
минут до готовности добавить лавровый 
лист и специи. В готовый суп положить чес-
нок и настаивать под крышкой 20–25 ми-
нут. За это время нарезать полукольцами 
луковицу, слегка посолить и залить чайной 
ложкой столового уксуса, накрыть и поста-
вить легкий груз. Из готового супа удалить 
лаврушку. Суп разлить в тарелки, в каждую 
добавить 1-2 ребрышка, зелень и отжатый 
маринованный лук.

Êóðèíîå ôèëå 
â ïàêåòå

Что: 600 г шампиньонов, 1-2 сладких 
перца, 1-2 луковицы, 1 морковь, 50 мл со-
евого соуса, 2 ст. ложки яблочного уксуса 
или лимонного сока, 1 ч. ложка меда, 1-2 
ст. ложки растительного масла, 1 ч. ложка 
специй по вкусу, соль, черный молотый 
перец.

Как: куриное филе разрезать вдоль по-
полам, каждый кусочек нарезать полоска-
ми. В чашку влить соевый соус, масло, мед, 
уксус или лимонный сок. Всыпать припра-
вы и черный молотый перец, размешать. 
Выложить в маринад кусочки филе и пере-
мешать. Накрыть чашку и оставить марино-
ваться — чем дольше, тем лучше. Сладкий 
перец, лук и морковь нарезать соломкой, 
грибы — пластинками. Добавить все ово-
щи к промаринованному мясу, посолить и 
перемешать. Мясо с овощами выложить в 
пакет для запекания. Завязать пакет, сде-
лать в нем проколы и положить на проти-
вень. Запекать в разогретой до 180° духов-
ке 25–30 минут.

Âàðåíüå èç êàëèíû
Что: 1 кг калины, 1,2 кг сахара, 1/4 ста-

кана воды.
Как: ягоды калины промыть на веточ-

ках (не обрывая). Затем оборвать, удалить 
все поврежденные ягоды и измельчить 
погружным блендером в пюре. Протереть 
пюре через сито, чтобы избавиться от кос-
точек. Жмых с косточками залить водой, 
процедить через сито, выложить к пюре. 
Добавить сахар, довести до кипения, ва-
рить на слабом огне 30–35 минут, помеши-
вая. Переложить варенье в стерилизован-
ные банки, закрыть крышками.
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Очередной рост 
заболевших корона-
вирусом вновь пог-
нал россиян делать 
покупки. в том числе 
— через интернет.

Как следует из ана-
лиза, проведенного 
специалистами ин-
тернет-сервиса Price.
ru, гречка и туалетная 
бумага былого инте-
реса уже не вызывают. 
Видимо, даже самые 
упертые поверили, 
что их дефицит нам не 
грозит. А может быть, 
не доели весенние за-
пасы.

Зато в октябре вы-
рос спрос на многие 
товары для дома и 
приятного (или полез-
ного) времяпрепро-
вождения. 

Хит-парад са-
мых спрашиваемых 
товаров возглавил 
пульсоксиметр — не-
большое устройство, 
которое можно надеть 
на палец и измерить 
уровень кислородов в 
крови. Число запросов 

на него у интернет-по-
купателей выросло 
более чем на 300%. 
Маски и антисептики 
тоже стали покупать 
активнее. Разбирают 
и бактерицидные из-
лучатели (лампы для 
обеззараживания воз-
духа).

Ожидаемо вырос-
ли закупки устройств 
для интернет-раз-
влечений. Тут лидер 
спроса — очки вир-
тальной  реальности. 
Это такая гарнитура, 
которая использует-
ся, например, во вре-
мя видеоигр.

Среди товаров 
с быстрорастущим 
спросом также йо-
гуртницы, мини-пе-
чи, мини-пивоварни, 
блинницы, швейные и 
вязальные машинки, 
а также самогонные 
аппараты. Похоже, са-
мые расчетливые из 
россиян поняли, что 
печь хлеб и  изготав-
ливать спиртное де-
шевле самим.

украшает кольцо в форме цветка, созданное индийским ювелиром 
Котти срикантхом.

Работать над ним мастер начал в сентябре 2018 года. Одна из сложнос-
тей, с которыми он столкнулся, — отбор безупречных алмазов.
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Íàçàðáàåâà
знаменитый дом на 
Бейкер-стрит в Лон-
доне, где Конан дойл 
«поселил» своего 
шерлока Холмса, как 
выяснилось, сейчас 
принадлежит стар-
шей дочери бывше-
го президента Ка-
захстана нурсултана 
назарбаева дариге и 
ее сыну нурали Али-
еву. Об этом сообщи-
ла газета Times.

B 2015 году недви-
жимость на Бейкер-
стрит принадлежала 
Дариге Назарбаевой и 
ее сыну Нурали Алиеву. 
Помимо дома Шерлока 
Холмса, по данным из-
дания, семье Назарба-

ева принадлежат так-
же несколько других 
строений и земля меж-
ду домами 215 и 237 
на Бейкер-стрит. Об-
щая стоимость недви-
жимости составляет 
около 140 миллионов 
фунтов стерлингов. 
При этом 90 процентов 
собственности прина-
длежало Назарбаевой, 
ее сыну достались ос-
тавшиеся 10 процен-
тов. Согласно записям 
земельного реестра, 
официальным владель-
цем является компания 
Farmont Baker Street 
Limited, которая при-
обрела недвижимость 
в 2005 году.

в ОАЭ употребление алкоголя больше 
не будет считаться уголовным преступ-
лением, сообщает издание National.

После утверждения поправок в законо-
дательстве гражданам Эмиратов старше 21 
года не будет запрещено употреблять алко-
голь в частном порядке или в определенных 
общественных местах. Ранее употребление и 
приобретение алкоголя в ОАЭ разрешалось 
только туристам и иностранным гражданам, 
если они находятся в возрасте от 21 года и не 
являются мусульманами.

Нововведения коснулись и других сфер 
— так, разрешается совместное проживание 
не состоящих в зарегистрированном браке 
пар, а наказания за домогательства к женщи-
нам будут ужесточены.

Â Ýìèðàòàõ 
ðàçðåøèëè âûïèâàòü
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Через два года в испанских 
городах Барселона и сантья-
го-де-Компостела появятся 
первые летающие такси.
Сначала они будут аттракционом 

для туристов, а специалисты оценят, 
как лучше использовать этот новый 
транспорт.

Такси представляет собой 
беспилотный аэромобиль на од-
ного пассажира. Он сможет пере-
возить человека и груз весом до 
150 кг. 

Чудо-машина будет поднимать-
ся на высоту до 300 м и лететь со 
скоростью 70 км/ч.

«Комсомолка» провела кон-
курс среди питомцев чита-
телей, на который пришло 

сотни фото со всей страны. 
Большинством голосов победу 
одержал 6-летний пес Бантик 
из екатеринбурга.

Хозяйка Анастасия Минчен-
ко влюбилась в него с первого  
взгляда по фото из приюта. От-
сутствие одной лапки, которую он 
потерял в ДТП, заметила, только 
когда приехала за ним с твердым 
намерением забрать пса домой. 
Настя нашла клинику, специалис-
ты сделали слепок и изготовили 
собаке протез. Бантик привыкал к 
новой лапе недолго: уже через не-
сколько дней он легко давал фору 
любым псам во дворе.

Ñèìïàòè÷íûé 
Áàíòèê

К
О

Н
К

У
р

С


